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MARTINS

Biere monastique
Aonastick Gier

—~= Blonde « Bfond =

Finest Beer Selection

Ale.6,9% Vol. 75c1€

BEVERAGE
NETWORK

Martin's IPA @ Dominus

Fermentazione: alta
Stile: Indian Pale Ale
Gradi: 6,9% vol.

Grado plato: 16,8

Colore: ambrato medio (12)
Amarezza IBU: 36

Note gustative: libera, non appena in bocca,
un potente amaro che si prolunga nella lingua :

e in tutto il palato. Non & mai aggressiva pur
affermandosi con serieta per rivelarsi piu
indulgente verso la fine senza mostrare
alcuna debolezza quanto al suo carattere
deciso senza pecche

Abbinamenti: carni rosse - pesce
pastasciutte e pizze

Formato: It 0,75

Fermentazione: alta
Stile: Monastica

Gradi: 8% vol.

Grado plato: 18,3

Colore: ambrato pallido (9)
Amarezza IBU: 28,5

Note gustative: una birra di abbazia nella
pil pura tradizione monastica. Benedetta
dall'esperienza dei monaci, questa tripla
prevalentemente amara assume una dolcezza
esotica che evoca lo zucchero degli acini di
uva bianchi e secchi. Di sottile concezione,

il retrogusto ne conferma I'amaro secco e al
contempo fruttato

Abbinamenti: carni bianche - formaggi

dessert

Formato: It 0,75



